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Фами,л.ия, и-чtrI, отчество мус
ДЙШДТ ИСХАКОВНА

Аноо дпО кL{ентральный

инститYт

/,ата ро>r<дения 01.01.1981 г.

3а время обучения сдаrr(а) зачеты, экзамены по следующим дл4сциплинаrl
(модуrrям), проше.л,(а) учебную (производственное обрение)
и производственную практику, итоговyю аттестацию

повы шения квап l.ttPtlKatttl tt

и гrрофессlIона_пьной

переподготовки)

Приложение к
СВИДЕТЕЛЬСТВУ

о профессии рабочего,
должности служащего

Ns 3324093343632

22|0-095,7
(регистрационный номер)

03 октября 2022 года
(д:rта выдачlл)

PeuleHue л,t

аmmесmацuонной
коJz{UссUU

0З. l 0.2022 г.
Правовые основы профессиональной
деятельности

Профессиональные стандарты

Основы микробиологии, санитарии и
гигиены в пищевом производстве

Физиологи я пит ания с основами
товароведения продовольственных
товаров

Основы каJIькуляции и учета

Организация производства
предприятий общественного питания

Техгtология приготовления блюд

Безопасность х(изнедеятельности

экономические основы
профессиональной деятельности

от

46

]5

46

6,7

44

19

з2

58

40

63

Итоговая
оценка

отлично

отл ич но

отлично

отлично

отлично

отл иLl но

отлиLlно

отлиtlно

отлич но

отлично

Iода

Председатель 
_

аттестационнои
комиссии

Руководитель

Секретарь

Общее
количество

часов

tЦепраыы*
,l+lсТхryl фsst!Ен.aя

кишфкаrри
прфесýФ{альлй

о

Всего: 520 учебных часов

Наименование прелметов

Оборулование предприятий
общественного питания

ПРИСВОЕНА КВАЛИФИКАЦИЯ

Повар 5-го разряда


